
Graviola
Graviola is een 20-40 cm lange, 

groene vrucht bedekt met stekels, die 
in Midden- en Zuid-Amerika ook wel 

guanábana genoemd wordt. De vrucht 
is van binnen spierwit met zwarte 

zaden en heeft een milde, zoet-zure 
smaak. Graviola is zeer vezelrijk en 

bevat veel vitamine C, 
B en magnesium.

Acerola
Acerola is Portugees voor Barbadoskers 

en behoort tot de meest vitamine 
C-rijke vruchten ter wereld. Het 

vitamine C gehalte is wel 100 keer zo 
hoog als dat van de sinaasappel en 

de kers bevat ook vitamine B1 en B2. 
Deze fris-zurige vrucht is erg lekker. 

Mango
Mango heeft naast de welbekende 
heerlijke zoete smaak ook een zeer 
hoog gehalte bètacaroteen en is rijk 

aan vitamine A, B en C.

Abacaxí & Hortelã
(Ananas met Munt)

Abacaxí is Portugees voor ananas en 
vindt z’n oorsprong in Brazilië. 

De combinatie met kleine blaadjes 
munt, maakt Abacaxí een super fris en 
gezond drankje. Naast een hele serie 

mineralen bevat Abacaxí 
vitamine A, B1, B2, B3 en C.

Tangerine
Tangerine, beter bekend als mandarijn, 

is de kleine, zoete variant van de 
sinaasappel. Smoothies met Mandarijn 
zijn opvallend intens en heerlijk van 

smaak.

Açaí
De Açaí-palm, uit het noorden van 

Brazilië, geeft een donkerpaarse bes. 
Açaí is in Brazilië de populairste smaak 
voor drankjes, sorbets en ijs. De bes is 
zéér rijk aan anti-oxidanten, gezonde 
omegavetten, vitaminen, mineralen 
en heeft daarnaast ook nog eens de 
gezonde eigenschappen van olijfolie. 

Kortom een gezondheidsboost 
pur sang!

BRAZILIAN SHAKES & SMOOTHIES
Het Braziliaanse oerwoud levert een geweldige keuze aan heerlijk fruit. Het rijpe 
fruit wordt zorgvuldig geselecteerd en schoongemaakt, geschild, ontpit, gepureerd 
en direct ingevroren om de verse kwaliteit te behouden. Er vindt geen pasteurisatie 
plaats en er worden geen conserveringsmiddelen of zoetstoffen toegevoegd. Door 
dit productieproces worden de pure smaak, voedingsstoffen, vitamines en mineralen 
van het pure fruit het best bewaard.

KOFFIE 
	 , Roma 1899, is het prestigieuze “grand cru” label van Palombini. Net zoals 
grote wijnhuizen, gebruikt Palombini z’n beste mensen en de beste koffiebonen 
voor Buscaglione. In tegenstelling tot veel andere koffiemerken die eerst blenden 
en dan roasten, worden de single origin bonen van Buscaglione apart van elkaar 
geroosterd, en daarna pas gemelangeerd. Dat is belangrijk omdat elke boon zijn 
eigen karakteristieken heeft. Met onze geavanceerde zetmachine, gebaseerd op 
juist de ouderwetse en ambachtelijke manier van koffie zetten, komt de Buscaglione 
espresso het best tot zijn recht.

                                              normaal / dubbel zo sterk

Americano 	 € 2,10 / € 3,10

Espresso 	 € 2,10 / € 3,10

Espresso Romano	 € 2,10 / € 3,10

Espresso Macchiato	 € 2,20 / € 3,20

Cortado	 € 2,20 / € 3,20

Cappuccino	 € 2,30 / € 3,30

Cappuccino Choco / Nocciola / Vanilla/ Caramel	 € 2,50 / € 3,50
(chocolade / hazelnoot / vanille / caramelsiroop)	

Caffè Latte 	 € 2,30 / € 3,30

Kindercappuccino	 € 1,80 /    ––

THEE
Betjeman en Barton zijn Britse theekopers, die in 1919 de Engelse theecultuur 
in Parijs introduceerden. De Franse familie Jumeaux–Lafond staat nu aan het 
hoofd van het beroemde theehuis en levert nog immer de exclusieve theesoorten 
en kruidenmelanges.

   		     Thee per glas / per pot

		  € 2,15 / € 4,75

zwarte thee

Flowery Earl Grey
Zwarte Chinese thee als basis en bekend om zijn Bergamot-olie uit de streek 
Calabrië in Italië, met korenbloemen en zonnebloemen. (3 minuten)
Royal Breakfast Tea
Chinese zwarte Ceylon, een echte engelse ontbijtthee. Een wolkje melk is 
gebruikelijk. (2,5 minuut)
Chai
Een pittige Indiase thee op basis van zwarte thee met verscheidene specerijen 
zoals kaneel, kardamom, kruidnagel, gember en peper. (2,5 minuut)

Chai Latte (alleen per glas)		  € 2,50

groene thee

Groene Jasmijn
Prachtige verse Jasmijnbloesem geeft deze groene Chinese thee een heerlijk zoete 
afdronk. (2,5 minuut)
Parlez-moi d’Amour 
Een groene Chinese Sencha basis verrijkt met heerlijke Ylang Ylang, jasmijn, 
framboos en sinaasappel. (2 minuten)

tisanes (theïne vrij)
Bouquet de Manon
Kruidenmélange van zoethout, munt en citroen. (3-5 minuten)

Verveine
IJzerhartkruid. Geeft energie en verhoogt de weerstand. Is goed als digestieve 
thee. (3-5 minuten)

Rooibos Jardin Rouge
Rooibos uit Zuid-Afrika, delicaat geparfumeerd met aardbeien, rozen, vanille 
& grapefruit. (3-5 minuten)

Rooibos Naturel
Mooie pure Rooibos. (3-5 minuten)

  		    per glas / per pot
Verse Munt- of Gemberthee met citroen     	 € 2,50 / € 5,25

FRISDRANK
Spa Blauw / Spa Rood / Coca cola / Cola light / Sprite 
Tonic / Bitter Lemon / Ice Tea / Ice Tea green		  € 2,25

Tomatensap / Orangina		  € 2,50

Biologische appelsap		  € 2,50

SHAKES 

Abacaxí shake met biologische appelsap		  € 3,85

Mango shake met biologische appelsap 		  € 3,85

Mango shake met sojamelk en biologische appelsap 		  € 3,85

SMOOTHIES

Graviola limoen met biologische appelsap 	 	 € 5,00

Acerola mango met biologische appelsap  	 	 € 5,00 
Tangerine mango met sojamelk en biologische appelsap	 	 € 5,00

Açaí guarana banaan met biologische appelsap 	 	 € 5,25

VERS GEPERST                                    

Jus d’orange	 klein / groot  € 3,00 / € 4,00

Tarwegras shot		  € 2,75

MELKPRODUCTEN
Melk / Karnemelk		  € 1,80

Fristi / Chocomel		  € 2,25

Warme chocolademelk / met slagroom	 € 2,50 /	€ 3,00

ALCOHOLISCHE DRANKEN (vanaf 11 uur) 

wijn		  per glas / per fles

Huiswijn wit / rood / rosé	 	 € 3,00 / € 18,00

Prosecco	 ––  / € 22,50

Marques de Riscal wit / rood / rosé	 	 € 5,00 / € 28,50

bier			   per fles

Jupiler	 	 € 2,50

Hoegaarden witbier 	 	 € 3,25

San Miguel	 	 € 4,00

Corona	 	 € 4,00
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Iets te vieren?
Wij kunnen voor een feestelijke gelegenheid altijd een uitgebreide 
High Tea verzorgen. U kunt bij ons reserveren en informeren naar 

de mogelijkheden.

WI-FI hotspot:
naast uw consumptie kunt u bij ons 

op uw eigen laptop gebruik maken van draadloos internet. 
Bij onze bar kunt u hiervoor een gratis ticket krijgen. 

Openingstijden:
maandag t/m donderdag 7.00–23.00 

vrijdag 7.00–24.00, zaterdag 8.00–24.00 
zondag 9.00–23.00

Keuken:
Ontbijt tot 11.00, Lunch 11.00–16.00 

Borrel 16.00–18.00, Diner 18.00–21.00

ONTBIJT TOT 11 UUR

Warme croissant naturel		  € 2,75

Warme croissant met roomboter en jam of honing		  € 3,50

Warme croissant met ham en kaas uit de oven		  € 3,75

Chocoladecroissant		  € 3,00

Griekse       yoghurt met cruesli, vers fruit, walnoten en honing	 € 5,75

Scones met clotted cream, jam en honing		  € 5,00

Huisgemaakte Muffin 		  € 2,50

Huisgemaakte Muffin met 2 soorten chocolade		  € 2,85

Gebakken spiegeleitjes met spek op toast		  € 5,00

Gebakken spiegeleitjes 
met Frank’s Smokehouse Schotse Bio Zalm op toast		  € 7,50

Roerei naturel bereid met halfvolle melk	 	 € 5,50

Wentelteefjes met kaneel en rietsuiker (bereid in zonnebloemolie)	 € 4,00

Tosti kaas		  € 3,00

Tosti ham/kaas		  € 3,25

Toast en tosti: keuze uit wit of bruin brood

Health Specials – lekker als ontbijt 
Açaí Tigella Smoothie Açaí guarana met banaan en cruesli	 	 € 6,50

Mango Special Smoothie Mango met Griekse yoghurt, fruit en cruesli 	 € 6,50 

VOOR DE KINDEREN (keuze uit wit of bruin brood)

Boterham met Pindakaas / Jam / Honing / Hagelslag / Chocopasta / 
Vruchtenhagel / Appelstroop / Belegen kaas / Ham		  € 1,50

Boterham met runderknakworst		  € 3,25

Bakje fruitsalade		  € 3,50

TAART

Appeltaart (huisgemaakt)		  € 4,00

Holtkamp – Specialiteiten van de beste patissier van Amsterdam, met o.a. 
Cheesecake, Citroentaart en Chocolademoussetaart. 
Kijk in onze vitrine voor de taart van vandaag.		  € 4,85

Koffie (single shot) of thee met een stukje huisgemaakte 
appeltaart		  € 5,75

TEA TIME
(gelieve vanaf 3 personen te reserveren)

HIGH TEA (vanaf 2 personen) 	 per persoon 	€ 16,50

Pot thee
speciaal aanbevolen:
Rooibos Jardin Rouge of Parlez-moi d’Amour
                ~
Mini sandwiches belegd met huisgemaakte eiersalade, tonijnsalade
en Frank’s Smokehouse Schotse Bio Zalm met mierikswortel
                ~
Scones met clotted cream, jam, honing en een heerlijk stukje taart

VAN 11 TOT 4 UUR

BROOD (wit of bruin)

Eiersalade huisgemaakt		  € 4,50

Geitenkaas (warm) met pijnboompitjes, tijm en honing	 	 € 5,50

Mozzarella (warm) met tomaat, pesto en pijnboompitjes	 	 € 5,70

Club Vega met sla, tomaat, ei, belegen kaas, tafelzuur, pijnboompitjes
mayonaise en mosterd		  € 5,75

Tonijnsalade huisgemaakt		  € 5,50

Pastrami met mierikswortel, tafelzuur en mosterd		  € 5,75

Tuna melt sandwich		  € 6,50

van slagerij woorts 

Lamsburger met sla, tomaat, rode ui, tafelzuur, mayonaise
en mosterd		  € 7,50

Lamsburger met frites en sla		  € 12,50

Toast Martino met filet américain, kappertjes, tafelzuur, rode ui,
gekookt eitje, worchestersaus en tabasco		  € 5,50

Club Sandwich met bacon, ei, sla, tomaat, kalfsrollade en mayonaise	 € 7,50

Pulga de carne con salsa verde dungesneden biefstukje op brood
met olijfolie, peterselie-knoflookdressing		  € 7,50

van frank’s smokehouse

Makreel met ambachtelijke mierikswortel, mayonaise en tafelzuur		 € 6,85

Club Salmon met gerookte wilde Sokeye zalm, rode ui, ei, sla, tomaat, 
mayonaise, mierikswortel, kappertjes en tafelzuur 	  	 € 8,00

van holtkamp

Kalfskroketten (twee stuks) met brood		  € 6,50

Garnalenkroketten (twee stuks) met brood	  	 € 8,50

SALADES

Mini gemengde salade (side plate)	 	 € 4,50

Geitenkaas salade gemengde maaltijdsalade met warme
geitenkaas, tijm, pijnboompitjes, honing en vers fruit		  € 10,50

HUISGEMAAKTE SOEP

Soep van het seizoen met toast	 prijs varieert

Soep en mini gemengde salade		  € 9,50

breakfast lunch tea dinner


